TULIPES ET CIGARETTES RUSSES

· 100 g de beurre,

· 100 g de sucre glace,

· 100 g de blanc d'œuf,

· 100 g de farine,

· (PM) vanille,

· (PM) chocolat.

Battre le beurre pommade.

Faire fondre le chocolat au bain-marie.

Mélanger le sucre glace avec la farine.

Ajouter les blancs d'œuf et la vanille.

Ajouter le beurre pommade.

Réserver une partie de la pâte et y ajouter le chocolat.

Etaler au pinceau la pâte sous forme de disque.

Remplir un cornet de la pâte au chocolat.

Effectuer les décorations (utiliser un couteau).

Cuire 4 minutes à 220° C.

Placer dans un bol dès la sortie du four et placer un verre au centre ou rouler le disque.

